
 
 

 
 

Prot. N. 8352 del 29/09/2026 

CAPITOLATO TECNICO 

Fornitura di attrezzature, apparecchiature, arredi e adattamenti edilizi 

 

Programma: Fondi Strutturali Europei – Programma Nazionale "Scuola e competenze" 2021-2027 

Priorità: 02 – FESR – RSO4.2 – Azione A3.B – Sottoazione RSO4.2.A3.B 

Avviso: Prot. 88927 del 03/06/2025 

CUP: H54D25005020007 

Oggetto: Laboratori innovativi e avanzati per lo sviluppo di specifiche competenze tecniche e professionali 

Progettista: Dirigente Scolastica Dott.ssa Giovanna Scala 

 

PREMESSA E PRESCRIZIONI GENERALI 

Il presente Capitolato Tecnico definisce le caratteristiche minime inderogabili delle forniture e degli interventi 

edilizi richiesti per la realizzazione del laboratorio  Innovativo dell'Istituto"Isabella D’Este Caracciolo" di Napoli, 

nell'ambito del progetto finanziato con Fondi Strutturali Europei – PN "Scuola e competenze" 2021-2027. Tutte 

le forniture catalogate come "nuove di fabbrica" devono rispettare i Criteri Ambientali Minimi (CAM) di cui al 

D.M. 11 marzo 2026, con certificazione Energy Star v8.0 o superiore e garanzia minima di 5 anni dalla data di 

collaudo. Le specifiche tecniche indicate rappresentano requisiti minimi: sono ammesse offerte con 

caratteristiche uguali o superiori. 

 

FORNITURA DI ATTREZZATURE, APPARECCHIATURE E ARREDI 

Qtà Articolo Descrizione Articolo - Caratteristiche tecniche minime 

LAB 1 – Laboratorio di  Enogastronomia e Ospitalità alberghiera– plesso alberghiero 
1 FRYTOP GAS 

ARMADIATO 

PISTRA 2/3 LISCIA 

CROMATA 1/3 

RIGATA CM.80X90 
 

Piano: Realizzato in acciaio inox AISI 304 spessore 20/10 mm Materiale 
piastra : Cromo Manopole: Realizzate in alluminio con protezione 
all’acqua IPX5 Maniglie: Robusto alluminio spazzolato, design 
ergonomico Cassetto raccogli liquidi: Estraibile e lavabile in lavastoviglie 
Piastra: Cromata Kit Gas: kit conversione da gas naturale 30/50 
m/bar(collaudo con gas naturale) 
Dimensioni (mm): 800x900x870 - Potenza gas totale (Kcal/h): 18057 - 
Potenza gas totale (kW): 21 -  Dimensione zona di cottura 1 - (LxP mm): 



 
735x700 - Connessione gas: 1/2" - Volume netto (m3): 0,626 - 
Dimensioni imballo (mm): 880x1026x1109 - Peso lordo (Kg): 116 - 
Volume lordo (m3): 1,001 
 

1 BANCO BAR 4/5 

METRI CON 

PEDANA E CON 

RETROBANCO 
 

Struttura in acciaio inox aperto con ripiani sottostanti completo di: 
BANCO SNACK CALDO SECCO CM.132X815X115,1H Chiusura 
sottostante con porte scorrevoli soprapposto da una vetrina calda con 
illuminazione a led e chiusa con ante scorrevoli. 
BANCO BAR NEUTRO CM.350X68,8X113,1H: composto da vano 
tramoggia rifiuti basculante + modulo neutro con base e ripiano lungo 
cm.50 + modulo neutro con base lungo cm.100 + modulo neutro con 
base e ripiano lungo cm.145 + miscelatore a leva lunga + 2 lavelli tondi 
saldati cm.42 
RETROBANCO NEUTRO CM.200X67X100H : composto da vano 
tramoggia rifiuti basculante + modulo neutro chiuso con 2 ante e 
ripiano intermedio lungo cm.100 + modulo con lato superiore 
tramoggia fondi caffe' basculante e lato inferiore anta cm.50 
RETROBANCO NEUTRO CM.200X67X100H :  composto da vano 
tramoggia rifiuti basculante + modulo neutro chiuso con 2 ante e 
ripiano intermedio lungo cm.100 + modulo con lato superiore 
tramoggia fondi caffe' basculante e lato inferiore anta cm.50  
RETROBANCO REFRIGERATO CM.287X67X100H:  composto da nr.02 
cassettiere in acciaio inox con 2 cassetti gn 1/2 + nr.02 sportelli in 
acciaio inox  tutto refrigerato + motore .  
PENSILE PARETE FRAME ORIZZONTALE O VERTICALE con 4 mensole in 
vetro temperato. 
Pedana in multistrato marino con superficie laminato antisdrucciolo PVC 
e zoccolo inox 

1 TAVOLO ALTO CM.80  
 

tavolo tondo base in ghisa verniciata centrale con piano diam. 60 cm. in 
laminato 

 
1 PORTARIFIUTI 

INOX 100 LITRI 

CON RUOTE E 

PEDALE. 
 

Con struttura a forma cilindrica. In acciaio inox. Completo di coperchio 
stampato 
Ruote piroettanti. Con pedale. Fondo a tenuta stagna. Diametro 46 H= 
70 cm. Capacità lt. 100 

 

1 CARRELLO 

PORTATEGLIE 9 

GN 1/1 
 

costruzione in acciaio inox 18/10 aisi 304 
PORTATA 9 TEGLIE 1/1 H.65 
capacita’ di carico kg.150 ca. equamente distribuito 
normativa haccp - idoneo al contatto con gli alimenti decreto 
ministeriale del 25/01/1992 art.4- 5° comma d.l.n.208 e dir.cee 89/109  

 
1  

CASSETTIERA 3 

CASSETTI CON 

ALZATINA CM. 

40X70X87,5H ca. 
 

Costruita interamente in acciaio inox 18/10 aisi 304 per alimenti  
A 3 cassetti da cm.38x50x12 h scorrevoli su guide a cuscinetti 
completamente in acciaio inox 
Costruito secondo normativa haccp articoli idonei al contatto con gli 
alimenti decreto ministeriale del 25/01/1992 art.4- 5° comma d.l.n.208 
e dir.cee 89/109. 
 

1  
TAVOLO CON RIPIANO 
CM.220X60X85H 
 

tavolo costruito in acciaio inox 18/10 aisi 304 per alimenti con ripiano 
con spessore 15/10 struttura a forte spessore  bordo stondato lato 
lungo, angoli arrotondati ripiano inferiore - gambe in tubo quadro 
dimensioni di ingombro cm 220x75x84 h normativa h.a.c.c.p. prodotto 
con materiale idoneo al contatto con gli alimenti in ottemperanza al 
decreto ministeriale del 25/1/1992 art. 4-5° comma d.l. n. 208 e dir. cee 
89/109 
 



 
 

1 

CUTTER 
TAGLIAVERDURE 
 

potenza 0,68 hp 0,50 kw alimentazione 230 v 50 hz velocita’ 1500 
giri/min. e comando ad impulsi vasca smontabile inox da 3,5 litri 
produzione massima 100 coperti dotazione gruppo tagliaverdure in abs, 
coltelli lisci dimensioni l 285xp360xh400 dotazione dischi: disco fette 
mm. 2, disco fette mm. 5, disco julienne 
 

1 TAVOLO ARMADIATO 
CON ALZATINA ED 
ANTE SCORREVOLI 
CM.200X70X87,5H. ca. 
 

Tavolo costruito in acciaio inox 18/10 aisi 304 per alimenti con ripiano 
superiore con spessore non inferiore a 15/10 doppia omega di rinforzo 
saldata sotto al piano di lavoro con spessore 15/10 bordo raggiato lato 
lungo (antinfortunistica), alzatina posteriore tamburata paraspruzzi h 10 
ripiano inferiore bordo stondato lato lungo gambe in tubo tondo con 
piedini regolabili per livellamento. fascia perimetrale h 15 sotto tutto il 
ripiano superiore atto a formare un unico appoggio del telaio del tavolo. 
ante scorrevoli su cuscinetti a sfera. dimensioni 180x70x85h ca.h. 
costruito secondo normativa haccp articoli idonei al contatto con gli 
alimenti decreto ministeriale del 25/01/1992 art.4- 5° comma d.l.n.208 
e dir.cee 89/109. 

 
1 FORNO A 

CONVENZIONE 4 

TEGLIE 1/1 
 

Made in Italy - Capacità interna spaziosa per la cottura di grandi 
quantità di cibo. 
Tecnologia a convezione che assicura una distribuzione uniforme del 
calore all'interno del forno. 
Controllo preciso della temperatura e del tempo di cottura per 
garantire risultati ottimali. 
Pannello di controllo intuitivo e facile da utilizzare. - Materiali di alta 
qualità che garantiscono durata nel tempo e facilità di pulizia. - 
Ventilazione regolabile per una cottura personalizzata in base alle 
esigenze specifiche. - Varie opzioni di cottura, tra cui grigliare, cuocere 
al vapore, scongelare e altro ancora. - Versione Elettrico – Meccanico - 
Capacità teglie 4 – 53X32,5 cm 
Distanza fra teglie 80 mm. 
Dimensioni camera (LxPxH) - 700 x 500 x 400 mm 
Dimensioni esterne (LxPxH) - 780 x 750 x 600 mm 
Potenza elettrica totale - 4,00 kW 
Voltaggio - 220-240 V 1 50/60 Hz 
. 

1 

BILANCIA 

PESAPACCHI 

DIGITALE INOX 

30KG 1-2-5-10G  
 

Bilancia Pesapacchi elettronica per uso fiscale Portata 30 kg 4 
impostazioni di suddivisione: 1 g. 2 g. 5 g. 10 g. Piattaforma di 
pesata in acciaio inox – 28 x 20 cm Dimensioni 28 x 30 x 11 (alt. 
totale) cm Peso netto della bilancia 3,15 kg. Sensore di pesata ad 
alta precisione Display LCD extra large retroilluminato verde 
Blocco per sovrappeso (per pesi superiori ai 20 kg.) Funzione tara 
Alimentazione con accumulatore ricaricabile (incluso) Cavo di 
alimentazione 220V con presa schuko (incluso) Alimentazione con 
batteria 6 V ~ (inclusa) Dimensioni confezione: 35 x 35 x 20 cm 

1 

BILANCIA CUCINA 

DIGITALE INOX 

3KG   
 

Bilancia digitale elettronica per uso fiscale Portata 3 kg 0,1 g. 
Piattaforma di pesata in acciaio inox – 10 x 10 cm blocco per 
sovrappeso (per pesi superiori ai 20 kg.) Funzione tara 
Alimentazione con accumulatore ricaricabile (incluso) Cavo di 
alimentazione 220V con presa schuko (incluso) Alimentazione con 
batteria 6 V ~ (inclusa) Dimensioni confezione: 25 x 25 x 10 cm 

1 ARMADIO 

FRIGORIFERO 700 

LITRI 
 

Armadio frigo 1 porta capacità 670L, formato griglie GN 2/1  
3 griglie in acciaio inox 18/10 AISI 304 in dotazione comandi 
elettronici sbrinamenti automatici 
HACCP: allarmi visivi memorizzati per 2 mesi di Eventi  
Temperatura di esercizio -2/+10°C evaporatore ventilato a 
tampone 



 
Potenza elettrica installata 0,21kw, 230V Dimensioni 
710x837x2050mm 
Costruito in acciaio inox AISI 304 classe energetica A++ 
 

3 SGABELLO 

POLIPROPILENE 
 

Costruito interamente in polipropilene rinforzato, sagomato di densità 
30 Kg./mc. e spessore di mm. 25, copertura sottosedile in polipropilene 
antigraffio.  

 
3 BANCO 

RECEPTION 4/5 

METRI CON 

REBANCO.  
 

Struttura interna, fianchi, ripiani e schienale realizzati in agglomerato 
ligneo rivestito in Laminato Stromboli . 
Frontalino cassetti rivestiti in laminato Stromboli complete di maniglia 
cromata. 
Piano top rivestito in laminato Stromboli attrezzato con n. 4 fori 
passacavi completo di trave alzatina rivestita in laminato Stromboli. 
Piano Bancalina e bordo rivestiti in laminato Quercia Grigia. 
Frontale con sezione lineare rivestito in laminato Quercia Grigia. 
Zoccolo in multistrato okumè rivestito in laminato Stromboli. 
Nr.01 fianco terminale rivestito in laminato Quercia Grigia. 
N.01 vano completamente a giorno aperto fino terra, senza zoccolo 
l.625 
N.01 vano attrezzato con n.02 cassetti l.500; 
N.01 vano completamente a giorno aperto fino terra, senza zoccolo 
l.625 
N.01 vano attrezzato con n.02 cassetti l.500; 
RETRO BASE NEUTRA CM.104X45X96/114H  : Struttura ripiani e 
schienale realizzati in agglomerato ligneo rivestito in laminato 
Stromboli. 
Ante a battente rivestite in laminato Quercia Grigia complete di 
maniglia cromata. 
Nr.01 vano neutro completo di ripiano intermedio l. 1040 mm 
Piano top rivestito in laminato Quercia Grigia 
Nr.02 fianchi terminali rivestiti in laminato Quercia Grigia. 
Zoccolo in multistrato okumè rivestito in laminato Stromboli. 
RETRO BASE NEUTRA CM.104X45X96/114H :   Struttura senza schienale 
e senza ripiani in agglomerato ligneo rivestito in laminato Stromboli. 
Ante a battente con asole frontali laccate RAL finitura opaca complete 
di maniglia cromata. 
Nr.01 vano neutro l. 1040 mm senza ripiani. 
Piano top rivestito in laminato Quercia Grigia asolato orizzontalmente 
con bordi in multistrato a vista. 
Nr.02 fianchi terminali rivestiti in laminato Quercia Grigia. 
Zoccolo in multistrato okumè rivestito in laminato Stromboli. 
 RETRO BASE NEUTRA CM.125X45X96/114H:  Struttura ripiani e 
schienale realizzati in agglomerato ligneo rivestito in laminato 
Stromboli. 
Ante a battente rivestite in laminato Quercia Grigia complete di 
maniglia cromata. 
Nr.01 vano neutro completo di ripiano intermedio l. 1250 mm 
Piano top rivestito in laminato Quercia Grigia 
Nr.02 fianchi terminali rivestiti in laminato Quercia Grigia. 
Zoccolo in multkistrato okumè rivestito in laminato Stromboli. 
ELEMENTO SU MISURA CM.60X40X300H  : Rivestimento pilastro in 
agglomerato ligneo rivestito in laminato Quercia Grigia. 
Zoccolo in multkistrato okumè rivestito in laminato Stromboli. 
ELEMENTO SU MISURA CASELLARIO TABACCHI: Struttura perimetrale, 
ripiani orizzontali e divisori verticali realizzati in multistrato rivestito in 
laminato Quercia Grigia. 
 

 

 



 
Qtà Articolo Descrizione Articolo 

LAB 1 – Laboratorio di  Enogastronomia e Ospitalità alberghiera– plesso alberghiero 

   
1 schienale rivestito in 

laminato Stromboli. 
 

Fornitura e posa in opera di carta da parati lavabile su parete indicata, 
superficie di intervento ≤ 8.00×3.00 m (L×H), materiali a bassa emissione 
di VOC, resistenti all'umidità e all'abrasione, idonei per ambienti 
scolastici. Grafica personalizzata a tema didattico/formativo. 
Comprensivo di preparazione del fondo. 

   

   

 

   

   

   

 

   

ADATTAMENTI EDILIZI 

Di seguito gli interventi edilizi e di allestimento necessari per la predisposizione degli ambienti laboratoriali. 

Tutti i materiali utilizzati devono essere a bassa emissione di VOC, certificati per uso in ambienti scolastici e 

conformi alle normative vigenti in materia di sicurezza e igiene. Gli interventi includono fornitura e posa in 

opera, comprensivi di manodopera e smaltimento dei rifiuti prodotti. 

Elenco lavorazioni progetto 

LAVORAZIONE DESCRIZIONE UNITà QUANTITà 

Impianto idraulico: 
adeguamento 

dell'impianto esistente 
in funzione delle nuove 

attrezzature 

Realizzazione di impianto idrico-sanitario 
per la distribuzione di acqua calda e 
fredda e relativo scarico  cad 2 

fornitura e posa in opera di punti acqua 
per sanitari (WC, lavabo, lavatrice) cad 2 

Stuccatura delle zone e 
dei fori presenti in 
corrispondenza dei 

mobili presenti 

Stuccatura e rasatura di intonaci con 
stucco sintetico compresa la successiva 
carteggiatura delle superfici per la 
preparazione alla successiva tinteggiatura 

mq 

25,00 

15,00 

Preparazione 

Preparazione del fondo di superfici 
murarie interne con una mano di 
fissativo, data a pennello, costituita da 
resine acriliche diluite in acqua ad alta 
penetrazione 

mq 

92,00 

120,00 

Tinteggiatura Tinteggiatura con pittura lavabile in resine 
sintetiche emulsionabili (idropittura) data mq 92,00 



 
a pennello o a rullo su pareti e soffitti con 
tre mani a perfetta copertura 

120,00 
Addestramento all’uso delle attrezzature 

 

Il Dirigente Scolastico 
Dott. ssa Giovanna Scala 

(Documento informatico sottoscritto con firma digitale 
 ai sensi del D.Lgs. n.82/2005 e s.s.mm.ii. 

e sostituisce il documento cartaceo e firma autografa) 
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